
WOCHENKARTE 

AGL-Kräfte zahlen für den Mittagstisch 3,80 €, für ein vegetarisches Gericht 3,00 €. 

6. – 10. April 2026, 11:30 - 14:00 

Eine Deklaration der Allergene hängt im Eingangsbereich und kann 
beim Service angefordert werden. 

VORSPEISE € 3,50 
 

Blumenkohl Rahmsuppe 
mit geröstetem Pumpernickel  

 

VEGETARISCHE GERICHTE € 8,10 

1:  Bunter Salatteller mit gebratenen Champignons 
und Kartoffeln, Kräuter - Knoblauchdip  

 

2: Gekochte Eier in herzhafter Senfsoße 
mit Karotten und Schwenkkartoffeln   

 

TAGESGERICHTE € 9,50 

Mo: Bistro geschlossen 
 

 

Di: Gebratener Leberkäse mit Spiegelei,  
Rahmspinat und Salzkartoffeln 

 

Mi: Geschmorter Schweinenacken in pikanter Soße 
mit Spitzkohl und Schwenkkartoffeln 

 

Do: Spaghetti mit Rindfleisch Bolognesesoße, 

dazu ein Beilagensalat 
 

Fr: Saftiger Hähnchenschenkel auf Paprikasoße 
mit Zucchini - Tomatengemüse und Curryreis 

 

NACHSPEISE € 3,50 
 

Ananascrème auf Schokoladensoße 
 

 

 



SPEISEKARTE 
 

Bistro Blau-Weiß 
das Ausbildungsrestaurant der Praxis GmbH 

Gisselberger Str. 37, 35037 Marburg, Tel.: 06421 176707 

Kleiner gemischter Salat € 3,50 

Gartensalat der Saison 
mit Baguette 

€ 6,30 
 

mit zwei weiteren Zutaten nach Wahl 
z.B.: gek. Schinken 1,2,6,7, Weichkäse, Thunfisch, Oliven 

€ 8,00 
 

Schnitzel Wiener Art 
mit Pommes frites und Salat 

€ 9,90 
 

Jägerschnitzel oder Paprikaschnitzel 
mit Pommes frites und Salat 

€ 11,30 
 

Bratwurst 3,4,5 

mit Pommes frites 
€ 7,00 

 

Currywurst 3,4,5 

mit Pommes frites 
€ 7,60 

 
Portion Pommes frites € 3,00 
mit Ketchup oder Mayonnaise 
 

€ 3,30 

Zusatzstoffe:  
1: Natriumnitrit; 2: Phosphat; 3: Mononatriumglutamat; 4: Ascorbinsäure;  
5: Natriumascorbat; 6: Isoascorbat; 7: Carrag 
 
Bei Fragen bezüglich der Allergene unserer Tages- und Wochengerichte informiert Sie 
gerne unser Serviceteam. 

 


